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Witaj w moim stodkim Swiecie! i
Mam na imi¢ Sandra i tworze pracowni¢ i
TORCIKOWA MAGIA ?
autorskie miejsce produkcji tortow i stodkosci | ¥
w Poznaniu.
Specjalizuje sie w tortach weselnych,
okolicznosciowych oraz wyjatkowych Candy
Barach. Kazdg realizacje traktuje
indywidualnie, tgczac dopracowane
kompozycje smakowe z elegancka estetykyg i
dbatoscia o najdrobniejsze detale.
Wierze, ze wyjatkowe stodkoSci powinny nie
tylko zachwyca¢ wygladem, ale przede
wszystkim smakiem.

BEZPIECZNY TRANSPORT

W Torcikowej Magii dbam o Wasze
zamoOwienie roOwniez po opuszczeniu
pracowni. Dostawy objete ofertg realizuje¢
profesjonalnym samochodem-chtodnia, w
kontrolowanych warunkach higienicznych.
Dzieki temu torty i delikatne desery s3
przewozone w warunkach sprzyjajacych
zachowaniu ich $wiezoS$ci, jakoS$ci i
bezpieczenstwa.

TORCIKOWA MAGIA
Poznan, ul. Traugutta 28

Zapraszam do kontaktu - wspoélnie stworzymy

wyjatkowg stodka oprawe Waszej
uroczystosci.



Oreo v : &:@ 1 : rrtnlérw
Krem $mietankowy z mascarpone i m a 1 n a

ciasteczkami Oreo, przelamany wyrazista
fruzeling malinowg oraz wzbogacony
chrupigcg prazynka czekoladowa, na
lekkim jasnym biszkopcie

Subtelna stodycz biatej czekolady i
orzezwiajaca kwaskowo$¢ malin w
harmonijnym potgczeniu z delikatng
chrupkoscia francuskiej prazynki z
biatej czekolady
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Klf SVKE e :
Klasyka "= g Owocowy raj
Aksamitny krem $mietankowy z % Delikatny mus z owocow lesnych

mascarpone, przeltamany domowg R polaczony z aksamitnym musem
fruzeling truskawkowa, wyrazistg . malinowym, przetamany wyrazista
fruzeling malinowg na lekkim —— fruzeling malinowg i soczystymi
jasnym biszkopcie z chrupiaca malinami, na lekkim jasnym biszkopcie
prazynka czekoladowa

Ztote Malinowy

Jasny biszkopt, aksamitny mus Stodycz biatej czekolady, kokosowa
| mango i marakui z orzezwiajaca delikatno$¢ i malinowa nuta w
m nuta malin harmonijnym potgczeniu z bialg

prazynkag

czekolada
C Z e k O 1 a d a-f'\flfilflk\ljfi ]¢ Z a r n y ’HH‘X S
a S OWOCOWY

m a r a k UJ a - Intensywna czekoladowa nuta i

Gleboka czekoladowa nuta i egzotyczna, owocowa Swiezo$¢ malin oraz
orzezwiajagca marakuja w intrygujacym owocow le$Snych w harmonijnym
polaczeniu smakoéw i tekstur potaczeniu z czekoladowa
chrupkoscia

Wi é n i e W czeko wis
czekoladzie

Wyrazista wisniowa nuta, glebia
czekolady i kuszgca chrupko$¢ w
eleganckim, klasycznym potaczeniu

*WYBRANE SMAKI DOSTEPNE ROWNIEZ W WERSJI BEZ OWOCOW



Torty klasyczne okragle jednopoziomowe i wiclopictrowe

Okragte torty przygotowywane w wybranych smakach z menu naszej pracowni. Kazdy

projekt powstaje indywidualnie, z uwzglednieniem charakteru uroczystosci, stylistyki
przyjecia oraz Waszych oczekiwan.

liczba porcji cena tortu bez dekoracji
10-12 porcji 300zt
13-16 porcji 320zt
17-20 porcji 360zt
21-24 porcji 430zt
25 porcji i wiecej - torty dwupietrowe od 500zt
60 porcji i wiecej - torty trzypietrowe od 1200zt
120 porcji i wiecej - torty czteropietrowe od 2400zt

Tort w stylu wtoskim

Delikatny jasny biszkopt przektadany Swiezym kremem ze Smietanki i mascarpone,
konfitura malinowa i prazynkg z biatej czekolady
Koszt od 30 zt / porcja

Tiramisu XXL
Wtoska klasyka w spektakularnym wydaniu. Wielkoformatowe tiramisu, ktore zachwyca
zarowno smakiem, jak i formg podania. Elegancka alternatywa dla tradycyjnego tortu
weselnego, idealna dla mitoSnikow wtloskich deserow.
Koszt od 30 zt / porcja

Tore LONGUCGAKE

Nowoczesny, dlugi i smuktly tort, ktory przycigga uwage swoja nietuzinkowg formag.
Przygotowywany w wybranych smakach z menu pracowni i dekorowany zgodnie ze stylistyka
uroczystosci.

Koszt od 30 zt / porcja

Torty ze stodkosci na stelazu
Nowoczesna alternatywa dla tradycyjnego tortu. Efektowna kompozycja indywidualnych
deserow, elegancko wyeksponowanych na wielopoziomowym stojaku. To propozycja,
ktora taczy wyjatkowa prezentacje z wygoda serwowania stodkosci gosciom.

Mini Pavlove 17 z1/szt. + Duza Pavlova wienczgca kompozycje 200zt
Monoporcje musowe 23zt/szt. + Tort musowy na najwyzszym pietrze 220zt

Minimalne zamo6wienie to 60 sztuk stodkosci.
Wypozyczenie dekoracyjnego stojaka + 200 zi.
Koszt odbioru stojaka po uroczystosci ustalany jest indywidualnie.
Przykladowa kompozycja dla 80 osob: 80 monoporcji oraz tort musowy na najwyzszym
pietrze stojaka to koszt 2260 zt plus dodatkowa optata za transport i odbior stojaka.



Kazdy tort powstaje z mys$lag o Waszym wyjatkowym dniu, dlatego do kazdego
zamoOwienia podchodzimy indywidualnie, dbajagc o spojnos¢ smaku, estetyki i
najdrobniejszych detali.

Indywidualna wycena
Ceny przedstawione w ofercie stanowig koszt bazowy tortu. Ostateczna wycena
uwzglednia wybrany projekt oraz elementy dekoracyjne, takie jak zywe kwiaty,
zdobienia kremem czy dekoracje waflowe.

Aby przygotowac szczegotowg oferte, wystarczy przesta¢ nam date uroczystoSci,
przewidywana liczbe gosci, lokalizacje wesela oraz inspiracje lub opisa¢ swojg
wymarzong wizje tortu. Stawiamy na przejrzystos$c¢ i komfort wspotpracy.
Otrzymana przez Was ostateczna wycena obejmuje wszystkie uzgodnione
elementy zamowienia, w tym dekoracje oraz profesjonalny transport chtodniczy,
jesli jest realizowany przez naszg pracownie¢. Dzieki temu juz na etapie rezerwacji
znacie peten koszt realizacji — bez ukrytych optat i nieprzewidzianych doptat.

Transport i dostawa

Zapewniamy profesjonalny transport w warunkach chtodniczych, dzigki ktéremu
tort dociera na miejsce uroczystosci w odpowiedniej temperaturze i
bezpiecznych warunkach.

Koszt dostawy wynosi 3 zt za kazdy przejechany kilometr, liczac trase od
pracowni do miejsca przyjecia oraz droge powrotng.

W przypadku tortow powyzej 50 porcji transport realizowany przez naszg
pracownie jest obowigzkowy.

Przy mniejszych zamowieniach istnieje mozliwo$¢ osobistego odbioru tortu w
dniu uroczystosci lub dzien wczes$niej, po wczeSniejszym uzgodnieniu.

Z dosSwiadczenia wiemy jednak, ze dzien §lubu i poprzedzajace go przygotowania
bywaja niezwykle intensywne. Dlatego zache¢camy do rozwazenia naszej ustugi
dostawy, ktéra pozwoli Wam unikng¢ dodatkowych obowigzkow, stresu
zwigzanego z przewozem tortu i koniecznoSci organizowania odpowiednich
warunkoéw transportu.

Zadbamy o to, aby Wasz tort bezpiecznie dotart na miejsce, a Wy mogli skupi¢ si¢
na tym, co naprawde wazne — celebrowaniu wyjatkowych chwil.

Rezerwacja terminu

Po ustaleniu wszystkich szczegolow przygotowujemy ostateczng wycene
zamoOwienia. Potwierdzeniem rezerwacji terminu jest wptata zadatku w wysokoSci
30% wartoSci zamowienia przy podpisaniu umowy.

Wasza wizja, nasza pasja i dbatosc¢ o kaZdy detal — razem

tworzymy CcoS$ WY] %tkowego.












Wyj%tkowa oprawa stodkich chwil
Kazde przyjecie ma swoOj niepowtarzalny charakter, dlatego nasze stodkie stotly
tworzymy z dbato$cig o najmniejszy detal. Kompozycje Candy Baru dopasowujemy
indywidualnie do stylu uroczystosci, jej kolorystyki oraz catej aranzacji, tworzgac
elegancka i spojng catosc.

S}OdkOéCi dopasowane dO Waszych upodobaﬁ
W ramach Candy Baru przygotowujemy 3szt. stodkosci na kazdego goscia sposrod
propozycji dostepnych w naszym menu. W zaleznoS$ci od liczby zaproszonych oséb
mozecie wybra¢ od 7 do 15 réznych pozycji stodkosci, komponujagc menu zgodnie z
Waszym gustem.
Istnieje rowniez mozliwos¢ dostosowania wybranych stodkosci do indywidualnych
potrzeb zywieniowych, w tym alergii i nietolerancji pokarmowych, w zakresie
mozliwo$ci naszej pracowni i po wczeS$niejszym uzgodnieniu.

Kompleksowa oprawa i realizacja
W dniu uroczysto$ci zajmujemy sie wszystkim, abyScie mogli w pelni cieszy¢ sie tym
wyjatkowym dniem. StodkoSci dostarczamy specjalistycznym samochodem
chtodniczym, przystosowanym do transportu zywnoS$ci. Tuz przed rozpoczeciem
przyjecia osobiScie przygotowujemy catg aranzacje, eksponujac desery na eleganckich
naczyniach naszej pracowni.

Dbamy o harmonijne potaczenie naczyn, dekoracji i stodkoS$ci, tak aby Candy Bar byt
nie tylko kulinarna przyjemnos$cia, ale rOwniez piegknym elementem wystroju sali.
Calos¢ uzupelnia estetyczna karta menu, dzieki ktorej Wasi goScie moga poznac

przygotowane smaki i wybra¢ swoje ulubione stodkosci.

Cena Candy Baru to 48 zt / osoba

Cena obejmuje 3szt. stodkosSci na osobe, indywidualne skomponowanie menu oraz
przygotowanie i aranzacje stodkiego stotu na zastawie pracowni.

Do ceny Candy Baru doliczany jest koszt profesjonalnego transportu chtodniczego oraz
odbioru zastawy w dniu nastepujacym po uroczystoSci. Koszty te ustalane sg
indywidualnie na podstawie lokalizacji przyjecia i uwzgledniane w ostatecznej

wycenie.
Realizacja Candy Baru mozliwa jest dla minimum 40 goSci.

Bo najpiqkniejsze przyjecia tworzg detale, ktore pozostaja

w pamieci na dlugo.



Makaroniki
baileys%, latte,
biata czekolada, marakuja,
brownie, snickers,
Kinder Bueno, kokos,
cynamon, wanilia,
pistacja, bounty,
ferrero, malina
Tartaletki

szarlotka z cynamonem,
czekoladowa z prazynka,
cytrynowa lemon curd z beza,
migdatowa frangipane z owocem,
waniliowe z owocami,

creme brilée z biata czekoladg,
kwasna Smietanka z jabtkiem,
marakuja z malinami i bezg,

banoffee ze S§mietankg

Mini pavlove

smietankowy krem mascarpone z

owocami,

daktas z daktylami i orzechami pekan

(minimum 40 oséb)
3szt. stodko$ci na osobe

Babeczki

waniliowe z konfi malinowg,
waniliowe z biatg czekolada,
czekoladowo-czekoladowe,
czekoladowe z konfi truskawkowg
Lody icepops
biate bounty,
czekoladowe,
serniczek z truskawka,
pistacja z malinami,

serniczek Oreo

Cakepops
czekoladowe,
orzechowe,
malinowe,

marchewkowe

Ptysie
szarlotka,
waniliowe z jagodami,

marakuja z malinami i $mietankg

40 oso6b - 7 pozycji stodyczy
41-50 os6b - 9 pozycji stodyczy
51-75 os6b - 10 pozycji stodyczy
76-100 oso6b - 11 pozycji stodyczy
101-120 oso6b - 13 pozycji stodyczy

121 os6b i wiecej ~15 pozycji stodyczy



(minimum 40 oséb)
3szt. stodko$ci na osobe

Wtoskie cannoli Eklery

krem pistacjowy z maling, waniliowe z owocami i prazynka,
ricotta z cynamonem, cytrynowe z boréwkami,
ricotta z cytryna, jabluszko w karmelu z cynamonem

Smietanka z malinami i prazynka g . {
; Mini serniczki
Monoporcje

z ciasteczkami Oreo,

sernik waniliowy z truskawka, RNy Bane B ot krem Pudem

biata czekolada z marakujg, 7 Bigl kolada
iata czeko :

wisnia w czekoladzie, g
snickers,

porzeczka w biatej czekoladzie, ; ;
z malinami,

kawa latte z malinami,

pistacjowe
cytrynka z bialg czekolada
i : Donuty
Mini deserki bF o
tiramisu, 3 a
piernik,
raffaello, Bl die.
panna cotta z owocami, ot
waniliowe

panna cotta malinowa,

Magdalenki

galaretki z owocami,
nutka cytrynowa,

biata czekolada ze Smietanka, s
nutka pomaranczy,

biaty michatek z fistaszkami,
liofilizowana malina

oreo z bialg czekolada i malinami,

mus szampanski%,

mus czekoladowy, 40 os6b - 7 pozycji stodyczy
41-50 os6b - 9 pozycji stodyczy
sernik na zimno z owocami 51-75 os6b - 10 pozycji stodyczy

76-100 oso6b - 11 pozycji stodyczy
101-120 os6b - 13 pozycji stodyczy
121 os6b i wiecej ~15 pozycji stodyczy
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delikatne migdatowe ciasteczka z chrupiaca skorupka i kremowym nadzieniem dopasowane

kolorystycznie do Waszej uroczystosci

[

ciasteczkowe korpusy wypelnione kremem, owocami, ganache, bezg
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puszyste mini ciasta babeczkowe w papilotkach, z kremem i owocami
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lekkie, chrupiace z zewngtrz i piankowe w srodku bezy z kremem i dodatkami
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mini deserki musowe na patyku oblane czekolads
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wilgotne kulki ciasta na patyku w czekoladzie
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lekkie okagle cias arzone wypelnione kremem/owocami




delikatne desery w pucharkach tgczace kremy, musy i owoce
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podiuzne wypieki z ciasta parzonego, wypelnione itnym kremem i udekorowane owocami
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delikatne, pieczone donuty w czone czekoladg lub lukrem

//L/@

mickkie, maslane ¢ o/charakterystycznym muszelkowym ksztalcie zanurzone w czekoladzie
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Zaplanujmy Wasza stodka oprawe

Marzycie o wyjatkowym torcie lub eleganckim Candy Barze, ktory zachwyci Waszych
gosci? Z przyjemnoscia stworze dla Was stodka oprawe dopasowang do charakteru
uroczystosci, Waszych upodoban i wymarzonej estetyki.

Jak rozpoczac wspotprace?

Wystarczy, ze przeSlecie mi:
date uroczystosci,
miejsce przyjecia,

przewidywang liczbe goSci,

inspiracje lub krotki opis Waszych oczekiwan.
Na tej podstawie sprawdze dostepno$¢ terminu i przygotuje dla Was indywidualna
propozycje wraz z wycenag.

Degustacje tortow i stodkosci

Kilka razy w roku przygotowuje specjalne zestawy degustacyjne, dzieki ktorym mozecie
w domowym zaciszu pozna¢ moje autorskie kompozycje i wybra¢ smaki na Waszg
uroczystosc.

BOX DEGUSTACYINY TORTOW - 60 zl
Zestaw czterech wyselekcjonowanych, najczesciej wybieranych smakow tortéw z menu
pracowni

BOX DEGUSTACYJINY SLODKOSCI - 80 z}
Wyjatkowa selekcja deserow z naszej oferty Candy Bar, pozwalajaca poznac
roznorodnos¢ smakow

Zestawy dostepne sa w wybranych terminach, po wczesSniejszym zapisie i optaceniu
zamoOwienia. Odbior odbywa sie¢ bezposrednio w pracowni w Poznaniu.
Mozecie spotka¢ mnie rOwniez podczas targow $lubnych organizowanych w
zaprzyjaznionych obiektach weselnych.

Informacje o najblizszych degustacjach i wydarzeniach znajdziecie na Instagramie
@torcikowamagia.

Pozostaﬁmy w kontakcie

Instagram: @torcikowamagia
Facebook: TorcikowaMagia
E-mail: kontakt@torcikowamagia.pl
Torcikowa Magia | Cake & Dessert Studio
Poznan, ul. Traugutta 28

TORCIKOWA MAGIA
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