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TORC IKOWAMAG IA

Witaj  w moim słodkim świecie!
Mam na imię Sandra i  tworzę pracownię

TORCIKOWA MAGIA

autorskie miejsce produkcj i  tortów i  słodkości
w Poznaniu.
Specjal izuję się w tortach weselnych,
okolicznościowych oraz wyjątkowych Candy
Barach.  Każdą real izację traktuję
indywidualnie,  łącząc dopracowane
kompozycje smakowe z elegancką estetyką i
dbałością o najdrobniejsze detale.
Wierzę,  że wyjątkowe słodkości  powinny nie
tylko zachwycać wyglądem, ale przede
wszystkim smakiem.

BEZPIECZNY TRANSPORT 
W Torcikowej Magii  dbam o Wasze
zamówienie również po opuszczeniu
pracowni.  Dostawy objęte ofertą real izuję
profesjonalnym samochodem-chłodnią,  w
kontrolowanych warunkach higienicznych.
Dzięki  temu torty i  del ikatne desery są
przewożone w warunkach sprzyja jących
zachowaniu ich świeżości ,  jakości  i
bezpieczeństwa.

TORCIKOWA MAGIA

Poznań, ul .  Traugutta 28

Zapraszam do kontaktu – wspólnie stworzymy
wyjątkową słodką oprawę Waszej
uroczystości .
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M A G I A

T O R C I K O W A
M A G I A



Smaki tortów
Oreo
Krem śmietankowy z mascarpone i
ciasteczkami Oreo, przełamany wyrazistą
frużeliną malinową oraz wzbogacony
chrupiącą prażynką czekoladową, na
lekkim jasnym biszkopcie

oreo Bia ła
mal ina
Subtelna słodycz białej czekolady i
orzeźwiająca kwaskowość malin w
harmonijnym połączeniu z delikatną
chrupkością francuskiej prażynki z
białej czekolady

Klasyka
Aksamitny krem śmietankowy z
mascarpone, przełamany domową
frużeliną truskawkową, wyrazistą
frużeliną malinową na lekkim
jasnym biszkopcie z chrupiącą
prażynką czekoladową

Wiśnie w
czekoladzie
Wyrazista wiśniowa nuta, głębia
czekolady i kusząca chrupkość w
eleganckim, klasycznym połączeniu

czekolada
              marakujaCzekolada

maraku ja
Głęboka czekoladowa nuta i egzotyczna,
orzeźwiająca marakuja w intrygującym
połączeniu smaków i tekstur

Czarny
las  
Intensywna czekoladowa nuta i
owocowa świeżość malin oraz
owoców leśnych w harmonijnym
połączeniu z czekoladową
chrupkością

Złote
mango
Jasny biszkopt, aksamitny mus
mango i marakui z orzeźwiającą
nutą malin

Malinowy
kokos
Słodycz białej czekolady, kokosowa
delikatność i malinowa nuta w
harmonijnym połączeniu z białą
prażynką

klasyka

mango

czeko wiś

biała 
            chrupiąca 

malina

owocowo

Owocowy raj
Delikatny mus z owoców leśnych
połączony z aksamitnym musem
malinowym, przełamany wyrazistą
frużeliną malinową i soczystymi
malinami, na lekkim jasnym biszkopcie

kokos

chrupiący
          czekoladowy

owocowy

*WYBRANE SMAKI DOSTĘPNE RÓWNIEŻ W WERSJI BEZ OWOCÓW



10-12  porc j i
13-16  porc j i
1 7-20  porc j i
2 1-24  porc j i

25  porc j i  i  w ięce j  -  tor t y  dwupiętrowe
60 porc j i  i  w ięce j  -  tor t y  t rzyp iętrowe

120  porc j i  i  w ięce j  -  tor t y  czterop iętrowe

     300z ł
     320z ł
     360z ł
     430z ł
od  500z ł
od  1200z ł
od  2400z ł

l i czba  porc j i cena  tor tu  bez  dekorac j i

Torty klasyczne okrągłe jednopoziomowe i wielopiętrowe

Cennik tortów

Nowoczesna alternatywa dla tradycyjnego tortu.  Efektowna kompozycja indywidualnych
deserów, elegancko wyeksponowanych na wielopoziomowym stojaku.  To propozycja,

która łączy wyjątkową prezentację z wygodą serwowania słodkości  gościom.

Mini Pavlove 17 zł/szt.  + Duża Pavlova wieńcząca kompozycję 200zł
Monoporcje musowe 23zł/szt.  + Tort musowy na najwyższym piętrze 220zł

Minimalne zamówienie to 60 sztuk słodkości .
Wypożyczenie dekoracyjnego stojaka + 200 zł .

Koszt odbioru stojaka po uroczystości  ustalany jest indywidualnie.
Przykładowa kompozycja dla 80 osób: 80 monoporcj i  oraz tort musowy na najwyższym

piętrze stojaka to koszt 2260 zł  plus dodatkowa opłata za transport i  odbiór stojaka.

Tort w stylu włoskim
Delikatny jasny biszkopt przekładany świeżym kremem ze śmietanki i  mascarpone,

konf i turą malinową i  prażynką z białej  czekolady
Koszt od 30 zł  / porcja 

Tort LONG CAKE
Nowoczesny,  dług i  i  smukły tort,  który przyciąga uwagę swoją nietuzinkową formą.

Przygotowywany w wybranych smakach z menu pracowni i  dekorowany zgodnie ze styl istyką
uroczystości .

Koszt od 30 zł  / porcja 

Torty ze słodkości na stelażu

Okrągłe torty przygotowywane w wybranych smakach z menu naszej  pracowni.  Każdy
projekt powstaje indywidualnie,  z uwzględnieniem charakteru uroczystości ,  styl istyki

przyjęcia oraz Waszych oczekiwań.

Tiramisu XXL
Włoska klasyka w spektakularnym wydaniu.  Wielkoformatowe tiramisu,  które zachwyca

zarówno smakiem, jak i  formą podania.  Elegancka alternatywa dla tradycyjnego tortu
weselnego, idealna dla miłośników włoskich deserów.

Koszt od 30 zł  / porcja 



Zamówienie
Każdy  tor t  powsta je  z  myś lą  o  Waszym wy jątkowym dn iu ,  d latego  do  każdego
zamówien ia  podchodz imy  indywidua ln ie ,  dba jąc  o  spó jność  smaku ,  es tet yk i  i

na jdrobn ie j szych  deta l i .

Indywidualna wycena
Ceny  przedstawione  w oferc ie  s tanowią  koszt  bazowy  tor tu .  Ostateczna  wycena
uwzg lędn ia  wybrany  pro jekt  oraz  e lement y  dekoracy jne ,  tak ie  j ak  żywe  kwiat y,

zdob ien ia  kremem czy  dekorac je  waf lowe .
Aby  przygotować  szczegó łową  ofer tę ,  wystarczy  przes łać  nam datę  uroczystośc i ,

przewidywaną  l i czbę  gośc i ,  loka l i zac ję  wese la  oraz  insp i rac je  lub  op isać  swo ją
wymarzoną  wiz ję  tor tu .  S tawiamy na  prze j rzys tość  i  komfor t  współpracy.
Otrzymana  przez  Was  os tateczna  wycena  obe jmu je  wszystk ie  uzgodnione

e lement y  zamówien ia ,  w  t ym dekorac je  oraz  profes jona lny  t ranspor t  ch łodn iczy,
j eś l i  j e s t  rea l i zowany  przez  naszą  pracownię .  Dz ięk i  temu już  na  etap ie  rezer wac j i

znac ie  pe łen  koszt  rea l i zac j i  —  bez  ukr y t ych  op łat  i  n ieprzewidz ianych  dopłat .

Transport i dostawa
Zapewniamy profes jona lny  t ranspor t  w  warunkach  ch łodn iczych ,  dz ięk i  k tóremu

tor t  doc iera  na  mie j sce  uroczystośc i  w  odpowiedn ie j  temperaturze  i
bezp iecznych  warunkach .

Koszt  dostawy  wynos i  3  z ł  za  każdy  prze jechany  k i lometr,  l i cząc  t rasę  od
pracowni  do  mie j sca  przy jęc ia  oraz  drogę  powrotną .

W przypadku  tor tów powyże j  50  porc j i  t ranspor t  rea l i zowany  przez  naszą
pracownię  j es t  obowiązkowy.  

Przy  mnie j szych  zamówien iach  i s tn ie je  moż l iwość  osob is tego  odb ioru  tor tu  w
dniu  uroczystośc i  lub  dz ień  wcześn ie j ,  po  wcześn ie j szym uzgodnien iu .

Z  doświadczen ia  wiemy jednak ,  że  dz ień  ś lubu  i  poprzedza jące  go  przygotowania
bywa ją  n iezwyk le  intensywne .  Dlatego  zachęcamy do  rozważen ia  nasze j  us ług i

dostawy,  k tóra  pozwol i  Wam un iknąć  dodatkowych  obowiązków,  s t resu
związanego  z  przewozem tor tu  i  kon iecznośc i  organ izowania  odpowiedn ich

warunków t ranspor tu .
Zadbamy o  to ,  aby  Wasz  tor t  bezp ieczn ie  dotar ł  na  mie j sce ,  a  Wy  mog l i  skup ić  s ię

na  t ym,  co  naprawdę  ważne  — ce lebrowaniu  wy jątkowych  chwi l .

Rezerwacja terminu
Po  usta len iu  wszystk ich  szczegó łów przygotowu jemy ostateczną  wycenę

zamówien ia .  Pot wierdzen iem rezer wac j i  terminu  j es t  wpłata  zadatku  w wysokośc i
30% war tośc i  zamówien ia  przy  podp isan iu  umowy.

Wasza wizja, nasza pasja i dbałość o każdy detal — razem
tworzymy coś wyjątkowego.



romantyczna
kolorystyka

ponadczasowa biel



long cake

italian



tiramisu XXL



W dniu uroczystości  zajmujemy się wszystkim, abyście mogli  w pełni  cieszyć się tym
wyjątkowym dniem. Słodkości  dostarczamy specjal istycznym samochodem

chłodniczym, przystosowanym do transportu żywności .  Tuż przed rozpoczęciem
przyjęcia osobiście przygotowujemy całą aranżację,  eksponując desery na eleganckich

naczyniach naszej  pracowni.
Dbamy o harmonijne połączenie naczyń, dekoracj i  i  s łodkości ,  tak aby Candy Bar był

nie tylko kulinarną przyjemnością,  ale również pięknym elementem wystroju sal i .
Całość uzupełnia estetyczna karta menu, dzięki  której  Wasi goście mogą poznać

przygotowane smaki i  wybrać swoje ulubione słodkości .

Cena Candy Baru to 48 zł  / osoba

Cena obejmuje 3szt.  słodkości  na osobę,  indywidualne skomponowanie menu oraz
przygotowanie i  aranżację słodkiego stołu na zastawie pracowni.

Do ceny Candy Baru doliczany jest koszt profesjonalnego transportu chłodniczego oraz
odbioru zastawy w dniu następującym po uroczystości .  Koszty te ustalane są

indywidualnie na podstawie lokalizacj i  przyjęcia i  uwzględniane w ostatecznej
wycenie.

Realizacja Candy Baru możliwa jest dla minimum 40 gości .

Wyjątkowa oprawa słodkich chwil
Każde przyjęcie ma swój niepowtarzalny charakter,  dlatego nasze słodkie stoły

tworzymy z dbałością o najmniejszy detal .  Kompozycję Candy Baru dopasowujemy
indywidualnie do stylu uroczystości ,  je j  kolorystyki  oraz całej  aranżacj i ,  tworząc

elegancką i  spójną całość.

W ramach Candy Baru przygotowujemy 3szt.  słodkości  na każdego gościa spośród
propozycj i  dostępnych w naszym menu. W zależności  od l iczby zaproszonych osób
możecie wybrać od 7 do 15 różnych pozycj i  słodkości ,  komponując menu zgodnie z

Waszym gustem.
Istnieje również możliwość dostosowania wybranych słodkości  do indywidualnych

potrzeb żywieniowych, w tym alerg ii  i  nietolerancj i  pokarmowych, w zakresie
możliwości naszej  pracowni i  po wcześniejszym uzgodnieniu.

Słodkości dopasowane do Waszych upodobań

Kompleksowa oprawa i realizacja

Bo najpiękniejsze przyjęcia tworzą detale, które pozostają
w pamięci na długo.

Candy bar



Candy bar
M a k a r o n i k i

T a r t a l e t k i

Mini  pav love

 ( m i n i m u m  4 0  o s ó b )
3 s z t .  s ł o d k o ś c i  n a  o s o b ę

l a t te ,  

maraku ja ,  

sn ickers ,  

kokos ,  

wan i l i a ,  

bount y,  

ma l ina

ba i leys%,

b ia ła  czeko lada ,  

brownie ,  

K inder  Bueno ,  

cynamon,  

p i s tac ja ,  

fe rrero ,  

szar lo tka  z  cynamonem,  

czeko ladowa  z  prażynką ,  

cy tr ynowa  lemon curd  z  bezą ,  

migda łowa  f rang ipane  z  owocem,  

wan i l iowe  z  owocami ,  

c rème brû lée  z  b ia łą  czeko ladą ,  

kwaśna  śmietanka  z  j ab łk iem,  

maraku ja  z  ma l inami  i  bezą ,  

banof fee  ze  śmietanką

śmietankowy krem mascarpone  z

owocami ,  

dak łas  z  dakt y lami  i  orzechami  pekan

B a b e c z k i

L o d y  i c e p o p s

C a k e p o p s  

P t y s i e  

b ia łe  bount y,  

czeko ladowe ,  

sern iczek  z  t ruskawką ,  

p i s tac ja  z  ma l inami ,  

sern iczek  Oreo

czeko ladowe ,  

orzechowe,  

ma l inowe ,  

marchewkowe

szar lotka ,  

wan i l iowe  z  j agodami ,

maraku ja  z  ma l inami  i  śmietanką

wani l iowe  z  konf i  ma l inową ,  

wan i l iowe  z  b ia łą  czeko ladą ,  

czeko ladowo-czeko ladowe ,  

czeko ladowe z  konf i  t ruskawkową

4 0  o s ó b  -  7  p o z y c j i  s ł o d y c z y  
4 1 - 5 0  o s ó b  -  9  p o z y c j i  s ł o d y c z y  
5 1 - 7 5  o s ó b  -  1 0  p o z y c j i  s ł o d y c z y  

7 6 - 1 0 0  o s ó b  -  1 1  p o z y c j i  s ł o d y c z y  
1 0 1 - 1 2 0  o s ó b  -  1 3  p o z y c j i  s ł o d y c z y

1 2 1  o s ó b  i  w i ę c e j  ~ 1 5  p o z y c j i  s ł o d y c z y



Candy bar
Włoskie  cannol i

Monoporc je

Min i  deserk i

4 0  o s ó b  -  7  p o z y c j i  s ł o d y c z y  
4 1 - 5 0  o s ó b  -  9  p o z y c j i  s ł o d y c z y  
5 1 - 7 5  o s ó b  -  1 0  p o z y c j i  s ł o d y c z y  

7 6 - 1 0 0  o s ó b  -  1 1  p o z y c j i  s ł o d y c z y  
1 0 1 - 1 2 0  o s ó b  -  1 3  p o z y c j i  s ł o d y c z y

1 2 1  o s ó b  i  w i ę c e j  ~ 1 5  p o z y c j i  s ł o d y c z y

 ( m i n i m u m  4 0  o s ó b )
3 s z t .  s ł o d k o ś c i  n a  o s o b ę

sern ik  wan i l iowy  z  t ruskawką ,  

b ia ła  czeko lada  z  maraku ją ,  

w iśn ia  w  czeko ladz ie ,  

porzeczka  w  b ia łe j  czeko ladz ie ,  

kawa  l a t te  z  ma l inami ,

cy tr ynka  z  b ia łą  czeko ladą

krem p is tac jowy  z  ma l iną ,  

r i cot ta  z  cynamonem,

r icot ta  z  cy tr yną ,

śmietanka  z  ma l inami  i  prażynką

t i ramisu ,  

ra f fae l lo ,  

panna  cot ta  z  owocami ,  

panna  cot ta  ma l inowa ,  

ga laretk i  z  owocami ,  

b ia ła  czeko lada  ze  śmietanką ,  

b ia ły  micha łek  z  f i s taszkami ,  

oreo  z  b ia łą  czeko ladą  i  ma l inami ,  

mus  szampańsk i%,  

mus  czeko ladowy,

sern ik  na  z imno  z  owocami

Ek lery

Min i  sern iczk i

Donuty

Magda lenk i

wani l iowe  z  owocami  i  prażynką ,  

cy t r ynowe z  borówkami ,  

j ab łuszko  w karmelu  z  cynamonem

z c ias teczkami  Oreo ,  

k lasyczne  z  cukrem pudrem,  

z  b ia łą  czeko ladą ,  

sn ickers ,  

z  ma l inami ,  

p i s tac jowe

brownie ,  

p iern ik ,  

b lond ie ,  

wan i l iowe

nutka  cy tr ynowa ,

nutka  pomarańczy,

l io f i l i zowana  ma l ina



makaroniki
delikatne migdałowe ciasteczka z chrupiącą skorupką i kremowym nadzieniem dopasowane

kolorystycznie do Waszej uroczystości

macaroons
macaroons

tartaletki
ciasteczkowe korpusy wypełnione kremem, owocami, ganache, bezą

tartlets
tartlets



cupcakes
cupcakes

babeczki
puszyste mini ciasta babeczkowe w papilotkach, z kremem i owocami

pavlove
lekkie, chrupiące z zewnątrz i piankowe w środku bezy z kremem i dodatkami

pavlova
pavlova



icepops
icepops

mini deserki musowe na patyku oblane czekoladą
icepops

cakepops
wilgotne kulki ciasta na patyku w czekoladzie

cakepops
cakepops



choux
choux

lekkie okągłe ciastka parzone wypełnione kremem/owocami

ptysie

cannoli
klasyczne chrupiące włoskie rurki z kremem i dodatkami

cannoli
cannoli



monoportions
monoportions

nowoczesne, musowe desery o efektownym wyglądzie wykończone aksamitnym zamszem czekoladowym

monoporcje

deserki
delikatne desery w pucharkach łączące kremy, musy i owoce

desserts
desserts



eclairs
eclairs

podłużne wypieki z ciasta parzonego, wypełnione aksamitnym kremem i udekorowane owocami

eklery

serniczki
delikatne, kremowe wypieki na bazie sera w papilotkach, w różnych wariantach smakowych

cheesecakes
cheesecakes



donuts
donuts

delikatne, pieczone donuty wykończone czekoladą lub lukrem

donuty

magdalenki
miękkie, maślane ciasteczka o charakterystycznym muszelkowym kształcie zanurzone w czekoladzie

madeleines
madeleines







Kilka razy w roku przygotowuję specjalne zestawy degustacyjne,  dzięki  którym możecie
w domowym zaciszu poznać moje autorskie kompozycje i  wybrać smaki na Waszą

uroczystość.

BOX DEGUSTACYJNY TORTÓW - 60 zł
Zestaw czterech wyselekcjonowanych, najczęściej  wybieranych smaków tortów z menu

pracowni

BOX DEGUSTACYJNY SŁODKOŚCI - 80 zł
Wyjątkowa selekcja deserów z naszej  oferty Candy Bar,  pozwalająca poznać

różnorodność smaków

Zestawy dostępne są w wybranych terminach, po wcześniejszym zapisie i  opłaceniu
zamówienia.  Odbiór odbywa się bezpośrednio w pracowni w Poznaniu.

Możecie spotkać mnie również podczas targów ślubnych organizowanych w
zaprzyjaźnionych obiektach weselnych.

Informacje o najbl iższych degustacjach i  wydarzeniach znajdziecie na Instagramie
@torcikowamagia.

Kontakt

Wystarczy,  że prześlecie mi:
datę uroczystości ,
miejsce przyjęcia,

przewidywaną l iczbę gości ,
inspiracje lub krótki  opis Waszych oczekiwań.

Na tej  podstawie sprawdzę dostępność terminu i  przygotuję dla Was indywidualną
propozycję wraz z wyceną.

Degustacje tortów i słodkości

Jak rozpocząć współpracę?

T O R C I K O W A  M A G I A

Instagram: @torcikowamagia
Facebook: TorcikowaMagia

E-mail :  kontakt@torcikowamagia.pl
Torcikowa Magia |  Cake & Dessert Studio

Poznań, ul .  Traugutta 28

Pozostańmy w kontakcie

Marzycie o wyjątkowym torcie lub eleganckim Candy Barze,  który zachwyci Waszych
gości? Z przyjemnością stworzę dla Was słodką oprawę dopasowaną do charakteru

uroczystości ,  Waszych upodobań i  wymarzonej  estetyki .

Zaplanujmy Waszą słodką oprawę
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	Specjalizuję się w tortach weselnych, okolicznościowych oraz wyjątkowych Candy Barach. Każdą realizację traktuję indywidualnie, łącząc dopracowane kompozycje smakowe z elegancką estetyką i dbałością o najdrobniejsze detale.
	Wierzę, że wyjątkowe słodkości powinny nie tylko zachwycać wyglądem, ale przede wszystkim smakiem.

	BEZPIECZNY TRANSPORT
	W Torcikowej Magii dbam o Wasze zamówienie również po opuszczeniu pracowni. Dostawy objęte ofertą realizuję profesjonalnym samochodem-chłodnią, w kontrolowanych warunkach higienicznych.
	Dzięki temu torty i delikatne desery są przewożone w warunkach sprzyjających zachowaniu ich świeżości, jakości i bezpieczeństwa.

	TORCIKOWA MAGIA
	Poznań, ul. Traugutta 28
	Zapraszam do kontaktu – wspólnie stworzymy wyjątkową słodką oprawę Waszej uroczystości.
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